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theodor fontane

Noch ist Herbst nicht ganz entfl ohn

Noch ist Herbst nicht ganz entfl ohn,
Aber als Knecht Ruprecht schon
Kommt der Winter hergeschritten,
Und alsbald aus Schnee’es Mitten
Klingt des Schlittenglöckleins Ton.

Und was jüngst noch, fern und nah,
Bunt auf uns herniedersah,
Weiß sind Türme, Dächer, Zweige,
Und das Jahr geht auf die Neige,
Und das schönste Fest ist da.

Tag du der Geburt des Herrn,
Heute bist du uns noch fern,
Aber Tannen, Engel, Fahnen
Lassen uns den Tag schon ahnen,
Und wir sehen schon den Stern.
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rainer maria rilke

Die hohen Tannen atmen heiser
im Winterschnee, und bauschiger
schmiegt sich sein Glanz um alle Reiser.
Die weißen Wege werden leiser,
die trauten Stuben lauschiger.

Da singt die Uhr, die Kinder zittern:
Im grünen Ofen kracht ein Scheit
und stürzt in lichten Lohgewittern, –
und draußen wächst im Flockenfl ittern
der weiße Tag zur Ewigkeit.
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ich geh mit meiner laterne

Volkslied aus Holstein
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sankt martin

Volkslied aus dem Rheinland

2. Im Schnee saß, im Schnee saß,
im Schnee, da saß ein alter Mann,
hatt’ Kleider nicht, hatt’ Lumpen an.
»O helft mir doch in meiner Not,
sonst ist der bitt’re Frost mein Tod!«
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3. Sankt Martin, Sankt Martin,
Sankt Martin zog die Zügel an,
sein Ross stand still beim armen Mann.
Sankt Martin mit dem Schwerte teilt’
den warmen Mantel unverweilt.

4. Sankt Martin, Sankt Martin,
Sankt Martin gab den halben still,
der Bettler rasch ihm danken will.
Sankt Martin aber ritt in Eil’
hinweg mit seinem Mantelteil.
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basler-lebkuchen

 500 gr Honig oder Kunsthonig
 250 gr Zucker
 100  –  150 gr geschnittene Mandeln oder Nüsse
 75 gr Zitronat oder Orangeat
 10 gr aufgelöste Pottasche
 10 gr Hirschhornsalz
 2 Eier
 750 gr Mehl

Honig und Zucker mit etwas Wasser aufkochen, ab-
kühlen lassen, alle Zutaten beigeben, zuletzt Mehl ein-
rühren. Der Teig kann bis zum Verarbeiten tagelang lie-
gen bleiben; auf 4-eckige Oblaten legen, braun backen.
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