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Fur meine Oma,
Margaret.
Wir sind so froh,
dass wir Dich

haben.




In Omas Kuche ist immer was los!
Beim Kochen ist Oma wirklich ganz grof.
Sie hat viele T'opfe, Gerate, Maschinen

und ich helfe ihr dabei, sie zu bedienen.




Ein Koch braucht ‘'ne Mutze und einen Schneebesen
und ein gutes Buch, um Rezepte zu lesen.
~— Oma hat mir sogar eine Schurze genaht,

auf der gro® mein Name - Lulu - drauf steht.
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