LOS CABALES : T { LOS CABALES £ :
. . . beljau mit Tomate ... ............. 11.50€
Sclitnken von Pichel s 2ihs oo e 15.70€ Frische Sardellen in Essig. ............. 8.50€ %5& ljau Pil-Pil Style(Season). . . ...... 11.50€
Lende von Spazierstock von Eichel .. .. ..... 15.70€ Sardellen im Salzen. . ................. 10.50€ Thunfisch Rjojana Style. . .. .......... 11.50€
SchinRenvon Ente. .o oi oo 15.70€ Rauchige Lachs. . .................... 12.20€ Er’ntopfgerfdd von Kalbfleisch . .. ... .. 8.50€
Tberische WUrst ..........ouveeueennnnn, 11.50€ Rauchiger Kﬂ%ﬂu oder Gallega Style. . .. 12.20€ Kaldaunen Madrileiia Style. ... .. ... ... 8.50€
Iberische Salami . ....................... 11.50€ Tintenfisch Gallega Style . . ... 12.20€ Bringen Sie Fleischklofe unter. . ... . ... 8.50€
Gebratene Schweinefleisch-Rinde Iberisch. ... 9.30€ ‘Tf?fte?ifcﬁ zum Vinaigrette. .. ......... 11.00€ Brigen.Sie Sause von Tomaten und Gemilsenunter 6,70 €
Roter oder Schwarzer Fuenteovgjuna.  9.30 € Frischer Thunfisch mit Zwiebeln. . . .. ... 9.50 € Wiirste der Holle. . . . .. .............. 6.70€
Auswahlenvon Iberisch. . ................ 15.70€ 'Km_:ﬁen von Ca_ﬁmcﬁo ----------------- 8.50€
Tunafish von Huefva .. .................. 13.40€ Heimat Marinierte Rebhubn .. ......... 13.50€
1/2 Teil-Schinken oder Lende. . ............ 10.90 € Schwanz Geschmorten Bullen . . ........ 11.50€
1/2 Teil-Warst oder Salami . .. ............ 8.00€ Geheiltes Fleisch mit Apfel. ............ 13.50€ Frische "Iimergjcﬁe ................. 10.30€
1/2 Teil-Schinken von Ente . .............. 10.90€ Rithreier Schwarzen Puddings . ...... ... 8.50€ Frische Sardellen. ................... 8.50€
1/2 Teil Tunafish oder heilte Fleisch . . ... ... 10.40€ Omelette von Kabeljau . ............... 10.50 € Zerschneiden Sie von Fisch (Frisch). . . .. 11.50€
1/2 Teil aebratener Schweinefleisch-Rinde. . .. 5.50€ Daten mit Schinkenspeck. .............. 5.50€ Asturian Sausage mit Kartoffeln. . .. . .. 7.90€
Madrid, Spanien Bringen Sie Schadel unter. . ............ 9.00€ 7 Wharst pfeffert Padron mit Kartoffeln.  7.90 €
‘ Sortierte von Schiideln .. .............. 11.50 € lelferPadron i v 5.50€
Dimpfte Kabelau-Kleinigkeit. . . ... ... 2.90€
Schwarzer t?u-%’é'iFg von Burgos. . ... .. 7.90€
eheilter Manchego oder Sattelschlepper. . . . . 11.50€ _ Tapfere Kartoffeln.................. 3.30€
gaﬁra&s ....... g pp ...... 11.50€ Rauchige Lachs. ..................... 4.10€ G If’: ----------------------------- 2.90€
BEU DO PIL v cix v sivwimisiaisinoiniaioitons 11.50€ Kabeljau in Olvon Olive .............. 4.10€ Spanischer Omelette. ................ 10.80€
Von Ziege frisch oder geheilt. . . ............ 11.50€ Sardelle, die mit Frischem Kdse salzt. . . .. 4.10€ Omelette-KleinigReit ................ 2.50€
KASE VOM SErena. . . o v v vrseesennnnns, 11.50 € ngucﬁxga \S‘ardéﬂ'g .................... 4.10€ Gebratene Eter mit Chips. .. .......... 6.60 €
Auswahlvon KASe . . . .ovvrrrerrnnnnns, 14.00 € Rauchiger Kabefau .................. 4.10€ Gebratene Eiermit Sofevon Tomatenund Gemilsen.  6.60 €
i

Piquillo Pepper und Frische Sardellen . ... 4.10€
Therischer Schinken: v. i dustsnlin siels oiate 4.10€
Iberische LCende. . .................... 4.10€
Schinken von Ente 4.10€ Verschiedenartige Tortchen . .. ........ 3.50€

...................

Tomate in Scheiben mit Oregano 2. . . ... .. 7.00€ ‘%s:;%aﬁm.@;’é [ 4.10€ Profiteroles gepeitschter Safine mit SchoRglade . ;ggg
Tt:ﬁ;ﬁ%zgfgwﬁx und Oliven 2. ... ;-ggg Scﬁéarefw;;';?ega;jjjjjjjjj DER SPANISCHE KOCH Ferran Adria gilt als kreativster Koch der
g : Tap i S ; 1/2 Toast Variierte. . .......... Welt — in seinem Restaurant El Bulli an der Costa Brava serviert er
Cogollo, Frischer Thunfisch und Kgse . . .. ... 8.00€ d A e ‘ . : . : e
Kanons, Chicorée, Mohre und Blauer Kise ... 8.00€ Vmcg’%‘fmmﬁ”c‘mﬁmg@fw&(ﬂ Gemiise-Gelatine-Streifen mit Holzkohlendl, heiBes Eis und Olivendl- 0-20€
Lacﬁs{r}nt Soffe Epmi? ------------------ 8.50€ A von Cocktailgebacken .. Bonbons. Das ist aber langweilige Hausmannskost gegen die experimen- 9.00€
Avocado, Gaelen und Sofle Rosa. ... SS0% tellen Gerichte, die auf der Speisekarte des bislang véllig unbekannten
. ~_ »los Cabales« in Madrid stehen. Dort gibt es »Spazierstock von Eichel«,
ﬁ%ﬁ”ﬁﬁgﬂﬁﬁf&m »geheilten Manchego oder Sattelschlepper« und »Rasierapparat-
) . Hevemuscheln dor Miduns . Rohbauten<. Der verriickte Koch macht einem aber auch ein bisschen 0,00€
Auswahlvon Gemiisen grillte. . ............ 9.80€ el . . . . Sie Schidel
5 Kleine Bohinen mit Schwarzem Pudding . . . . . 9.80€ fBaﬁy-‘I'fnt_mgﬁ?cﬁe in OFOlrve ... Angst: Ein Gericht heiBt »Bringen Sie Schadel unter«.
5 Dampfte Auberginen ... ................. 7.50€ Sarfrzﬂ in Olvon Oive ... .....
< Spinat mit Cﬁic%;aeas .................... 7.50€ Sardelle von Santofia . ...........

Grillte Griie Spargel . ................... 8.00€ Rasierapparat-Rohbauten . . . ... Gaumenkitzel 31
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David Meurer

"DANGER NE PAS ARHIVER‘.“
R | "1 AMIN DANGER, NOT TO HAPPEN"
"CHBININ GEFAHR NICHT ZU GESCHEHEN! | €%

Profibido el paso  toda persona onaala b
| Interit I s & chague prsne trangére au raval

2 1 "Prohitied thestep o every person foreing o thework’
"Vertots der scirjecer ur arbet austandishen person”

Granada, Spanien

HABEN EXISTENTIALISTEN und Nihilisten dieses Schild in einer
Nacht- und Nebelaktion aufgestellt? Zuzutrauen wére es ihnen. Poeti-
scher kann man die Angst vor der Bedeutungslosigkeit, dem spurlosen
Verschwinden im Kosmos, vor dem Nichts kaum ausdriicken als mit dem
verzweifelten Ausruf: »Ich bin in Gefahr, nicht zu geschehen!« Wahr-
scheinlich war es aber ganz anders. »Pasar« heift »passieren«, und das
hat, wie im Deutschen, zwei Bedeutungen: geschehen und durchgehen.
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Gertrud Hoffgen

Campo, lItalien

DIE GEGEND um den Gardasee zahlt zu den sichersten Urlaubsgebie-
ten weltweit. Die schroffen Felswadnde am Seeufer miissen einen nicht
abschrecken, denn die umsichtigen Behdrden haben dafiir gesorgt, dass
der Durchgang fiir Steinschlag verboten ist.

No risk, no fun 69



- Neéq Bogdanovic

Serbien

« -Richtungen: Enviro-Schmarotzen s
| Einfach entheben Sghmut_z und.

" | Kann seindirektLieblingstier.
perfektioniere fur Lucite und'hunstsioﬁe.
| Aufgreift Lint und Haar von rinnen.

ird ni i iebi lache. _ _ ™
"‘.ﬁlr?\ E‘Ch'irg%irl"mt:glrftzg: gwtisgppt schmutzig Waschen mit SeifeWasser und lassen zu troc
: ‘ eh Enviro-

" Tun nicht aussetzenoder. :
Enviro-Schmarotzen arbeitet Beste
{{DENN ALL DIESE Flache: Maueren

it leiche pauschal Bewegung. . )
mPli;lasL:Z? Maueerapier Einrichtuna Farbe Lichte Glgg, Geratelaﬂ
tschlitze Termine Metall Oberflache Holz

\cernseher VERBLENDET DER COMPUTER erhitze Luf
Oberflache Ceiling Dachziegel Kabinet

t RAUCHEN Ruckstand

MODERNE PUTZPRODUKTE sind extrem hassenswerte Objekte,
allein schon, weil sie bescheuerte Namen tragen. Dieser Schwamm
heiBt Enviro-Schmarotzen. Das macht ihn von Grund auf sympathisch. Er
reinigt praktisch alles — Mauern, Papier, Licht, selbst Termine. Fir
Regierungen kénnte Enviro-Schmarotzen ein wirkungsvolles Instrument
sein, denn angeblich saubert er »mit ausgleiche pauschal Bewegung« g8 s S 5%
das gesamte Kabinett. Wirklich: Das Produkt »kann seindirektLieblings- e :"
tier«, wie es in der Enviro-Schmarotzen-Werbekampagne so schon heift. '.‘ > .

Sternstunden der Technik




