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Bei den Stiicken fiir die Wagen oben mittig Etwas Puderzucker in den restlichen Zucker-
Wagen ca. 8 cm ’ Rechtecke, 4 cm x 5 cm und ca. 1 cm tief, einschnei- guss riihren, damit er zahfliissig wird. Diesen zum
- mit siifer Fracht ’ den und aushohlen. Die Wagen und die Lokomotive  Fixieren der restlichen Einzelteile verwenden.
MATERIAL ’ ; " ; ool
¢ 2 Biskuitrollen > g mt gelbeﬂm Zuckerg.uss uberz1?hen. D]? Laknt'zrol Den Schoko-Lebkuchen als Dach auf den Hohl-
z s len als Réder und die Zuckerballe geméf3 Abbil- . . .
0 8cm, [ — s dung in den noch feuchten Guss driicken hippen und das kleine Waffelrdllchen als Schorn-
ca. 20 cm lang el ’ stein anbringen. Die Watte am Schornstein befesti-
+ diverse SiiRigkeiten o o . ) o Fiir qen I?ach;f\ufbaju (?er Lokomotive die gen. Den I?mgmln mT Fuhterhaus fixieren und die
um Befiillen der Von den Biskuitrollen zwei Stiicke mit 8 cm Lange fiir die Wagen und Schaschlikspiefle jeweils im Abstand von etwa 5 Wagen mit Siiftigkeiten fiillen.
Wagen ein Stiick mit 11 cm Lange fiir die Lokomotive abschneiden. cm ca. 4 cm tief senkrecht in den Kuchen stecken.

Die Hohlhippen halbieren und vorsichtig liber die

v SieslgniiiY Schaschlikspiefe schieben.

-Bér, ca. 6 cm hoch

@ Zuckerguss in Gelb

¢ 2 Hohlhippen (Waf-
felréllchen), 16 cm
lang, ¢ ca. 1 cm

¢ Schoko-Lebkuchen,
ca.6cmx9cm

(Dach der Loko-

motive)

schneebdlle in Griin,
Weif und Rosa

¢ SchaschlikspieR,
4x12 cm lang

¢ Wattebausch
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