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In 13 Weinproben 52 Mal 
Riechen, Schmecken, Genießen 
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Teil 1

Das Wichtigste rund 
ums VerkostenLiebe Leserin, lieber Leser,

Erfahrung bringt mehr als reine Theorie, des-
halb ist das Herzstück dieses Buchs ganz der
lustvollen Praxis, dem »learning by tasting«
gewidmet. Hier erhalten Sie einen Überblick
über die 52 wichtigsten Weine, die jeder
Weinliebhaber irgendwann in seinem Leben
kennen lernen sollte.
Den höchsten Gewinn und sicher auch am
meisten Spaß haben Sie, wenn Sie mit einigen
Freunden zusammen einzelne oder alle Ver-
kostungsrunden genießen. Wie Sie das »orga-
nisieren« können, wird auf Seite 36/37 be-
schrieben. Und dass Sie auch einmal allein auf
Entdeckungsreise gehen und sich nur einen
Wein aussuchen können, erfahren Sie dort
ebenfalls.
Ganz ohne Theorie geht es allerdings auch bei
uns nicht. Alles, was Sie über die Vorberei-
tungen wissen sollten, finden Sie im Kapitel
eins, alles zum Rebensaft selbst im Kapitel
drei.
Und nun, zum Wohl!

Beat Koelliker, Bernd Kreis 
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